
 

 

Chez Les Mauvais Garçons, chaque assiette raconte une 

histoire de saveurs et d’authenticité. 

 

Nous travaillons exclusivement avec des produits frais et de 

saison, sélectionnés auprès de producteurs de confiance. 

Une cuisine bistronomique, généreuse et sincère, qui évolue au 

rythme du marché et des inspirations du moment. 

 

Toutes nos sauces et glaces sont préparées maison afin de 

sublimer chaque plat. 

 

Amateurs  de viande, préparez-vous à découvrir des morceaux 

d'exception ! Nous sélectionnons avec soin des viandes de 

haute qualité, qui varient régulièrement pour toujours vous 

offrir le meilleur 

  



Nos Suggestions 

 

Entrées 

Croquettes au jambon Serrano (2 pièces) ---------------------------------------------------------- 

Sauce tomate napolitaine et sa garniture 

 18,00 

 

Croquette de crevettes grises maison (2 pièces) --------------------------------------------- 

Bisque parfumée au citron. 

22,00 

 

Ravioles Maison ricotta et épinard     ------------------------------------------------------------------ 

Sauce tomate cerise, burrata 

18,00 

Carpaccio de bœuf à l’italienne ---------------------------------------------------------------------------- 

Copeau de parmesan, truffe, pignons de pin 

19,00 

 Plats   

Ravioles Maison aux asperges     ---------------------------------------------------------------------------- 

Pointe d’asperge blanche et verte, croquant de Guanciale  
Sans Guanciale pour les végétariens. 

29,00 

Ravioles Maison ricotta et épinard    ------------------------------------------------------------------- 

Sauce tomate cerise, burrata 

26,00 

Risotto aux asperges      ------------------------------------------------------------------------------------------- 

Pesto d’asperge, truffe, croquant de Guanciale  
Sans Guanciale pour les végétariens. 

26,00 

Filet d’Anvers ------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

Sauce barbecue maison et sa garniture de saison 

30,00 

Dos de Saumon d’Ecosse au velouté d’asperge (en menu +3,00) ----------------------- 

Purée à la truffe, garniture de saison 

33,00 

Filet d’agneau à la parmigiana  (en menu +6,00) --------------------------------------------------- 

Aubergine, Provola fumée, pommes pétées 
 

36,00 

Desserts 

Voir carte -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  

Assiette de fromages (en menu +5,00) -------------------------------------------------------------------- 15,00 

À la carte 

 OU   

EN MENU 3 SERVICES 55,00  

 Café ou thé offert  

 
Notre sélection de vins avec votre menu (2 verres) +15,00   

Cocktail du mois 12,00  



NOS Entrées 

NOS PLATS  
Boulet à la Liégeoise-------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Préparé maison, servis en cocotte, salade, frites maison, mayonnaise maison 

15,50 

19,50          

Pavé de bœuf Irlandais 250g------------------------------------------------------------------------------------ 

Salade et un accompagnement au choix 

26,00 

Le tartare de bœuf ---------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Au couteau, salade, frites maison, mayonnaise maison 

23,00 

Tartare de bœuf « signature » --------------------------------------------------------------------------------- 

Au couteau, additionné de foie gras, salade, frites maison, mayonnaise maison 

29,00 

Filet pur Irlande +/- 250g----------------------------------------------------------------------------------------- 

Salade et un accompagnement au choix 

34,00 

Filet pur Irlande « signature » +/- 250g ---------------------------------------------------------------- 

Foie gras poêlé, lard de Colonnata, sauce porto, salade et un accompagnement 

41,00 

Pâtes à la Truffe « signature » -------------------------------------------------------------------------------- 

Spaghetti, truffe, filet pur de bœuf, foie gras 

31,00 

Pâtes Carbonara « signature » ----------------------------------------------------------------------------- 

Spaghetti, jaune à l’œil de bœuf, pecorino romano, poivre noir, Guanciale 

21,00 

Magret de canard ------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Sauce framboise maison, légumes du moment, pommes bouchon 

33,00 

Burger « Signature » -------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Bœuf d’Angus, foie gras poêlé, fromage « Epoisses Berthaut », sauce maison, frites  

26,00 

Supplément Poêlée de légumes du marché ----------------------------------------------------------- 7,00 

Supplément sauce chaude maison --------------------------------------------------------------------------- 

▪ Champignons Crème 

▪ Poivre Vert 

▪ Béarnaise 

▪ Gorgonzola 

▪ Beurre Café de Paris 

4,00 

Supplément accompagnement --------------------------------------------------------------------------------- 

▪ Frites maison 

▪ Pâtes Al dente 

▪ Pommes Pétées 

▪ Gratin Dauphinois 

4,00 

Croquette au fromage      ------------------------------------------------------------------------------------------ 

Confit d’oignon, poivre en grain, copeaux de parmesan 

10,00 

15,00 

Ris de Veau -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Sauce champagne, champignons de saison 

22,00 

Croquette de crevettes grises maison  ----------------------------------------------------------------- 

Bisque parfumée au citron 

16,00 

22,00 

Carpaccio de bœuf à l’italienne------------------------------------------------------------------------------ 

Copeau de parmesan, truffe, pignons de pin  

19,00 



Notre frigo à viande 

Nos Viandes d’Exception 

Nous sélectionnons avec minutie des viandes d’exception en provenance des 

meilleurs terroirs du monde. Chaque arrivage est soigneusement choisi pour vous 

offrir une qualité et une saveur incomparables. 

Découvrez nos suggestions du moment sur l’ardoise ! 

Toutes nos viandes sont servies avec salade et un accompagnement au choix 

 

Supplément Poêlée de légumes du marché ----------------------------------------------------------- 7,00 

Supplément sauce chaude maison --------------------------------------------------------------------------- 

▪ Champignons Crème 

▪ Poivre Vert 

▪ Béarnaise 

▪ Gorgonzola 

▪ Beurre Café de Paris 

4,00 

Supplément accompagnement --------------------------------------------------------------------------------- 

▪ Frites maison 

▪ Pâtes Al dente 

▪ Pommes Pétées 

▪ Gratin Dauphinois 

4,00 

 

NOS SALADES 
Salade aux scampis « Signature » ---------------------------------------------------------------------------- 

Mangues chaude, curry vert, scampis grillés 

22,00  

Salade Végétarienne      --------------------------------------------------------------------------------------------- 

Mangues chaude, curry vert  

16,00 

Salade César « signature » --------------------------------------------------------------------------------------- 

Volaille jaune, anchois, tuile de pain, sauce « César » maison 
 

22,00 

Salade de fromage de chèvre et son feuilleté maison -------------------------------------- 

Courgettes alla Scapece 
 

19,00 

 

  



Nos PLATS ENFANTS 

Tenders de volaille jaune maison --------------------------------------------------------------------------- 

Servis avec compote de pommes maison et frites maison 

14,00  

Le boulet liégeois ------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Servi avec compote maison de pommes et frites maison 

14,00 

Pâtes du moment  -------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

13,00 

Cheeseburger -------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Bœuf d’Angus, cheddar, garniture, sauce ketchup, frites maison 

15,00 

 

NOS DESSERTS 
Traditionnelle dame blanche maison -------------------------------------------------------------------- 

Glace vanille maison, coulis au chocolat, chantilly maison 

9,00  

Colonel-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Sorbet citron maison arrosé de vodka  

9,00 

Pain perdu -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Glace vanille maison 

10,00 

Moelleux au chocolat ----------------------------------------------------------------------------------------------- 

Caramel au beurre, glace vanille 

10,00 

Crème brulée ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------   

Vanille Bourbon, meringue italienne 

10,00 

Sorbets maison du moment --------------------------------------------------------------------------------------- 

Parfums dépendants des fruits de saison 

12,00 

L’assiette de fromages ---------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

15,00 


