
 

 

 

 

Chez Les Mauvais Garçons, chaque assiette raconte une 

histoire de saveurs et d’authenticité. 

 

Nous travaillons exclusivement avec des produits frais et de 

saison, sélectionnés auprès de producteurs de confiance. 

Une cuisine bistronomique, généreuse et sincère, qui évolue au 

rythme du marché et des inspirations du moment. 

 

Toutes nos sauces et glaces sont préparées maison afin de 

sublimer chaque plat. 

 

Amateurs  de viande, préparez-vous à découvrir des morceaux 

d'exception ! Nous sélectionnons avec soin des viandes de 

haute qualité, qui varient régulièrement pour toujours vous 

offrir le meilleur 



 

 

Nos FINGER FOOD 

Nachos ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

Servis avec sauce fromage, sauce salsa, jalapenos 

10,00 

Croquettes Olive Alla’ascolana 8p --------------------------------------------------------------------

Viande de porc et bœuf, olive verte, vin blanc, mortadelle, petits légumes 

14,00 

Nugets di Pasta al pesto 5p  ----------------------------------------------------------------------------------- 

Parmesan, pates, pesto vert 

14,00 

Arrosticini Abruzzesi 10p --------------------------------------------------------------------------------------- 

Au gros sel, salade 

16,00 

Sardines en habit croustillant------------------------------------------------------------------------------ 

Sauce maison, citron 

18,00 

Délice de Crustacés en Friture Maison -------------------------------------------------------------- 

Calamars, poulpe, scampis, sauce maison, citron 

19,50 

assiette mixte de croquettes 13p--------------------------------------------------------------------------- 

8 Croquettes Olive Alla’ascolana et 5 Nugets di Pasta al pesto 

23,00 

L’assiette de charcuterie---------------------------------------------------------------------------------------- 

Et du bon pain maison 

27,50 

 

 

  



 

 

Nos Suggestions 

Entrées 

Tartare de thon rouge, assaisonnement délicat---------------------------------------------- 

Huile d’olive et citron 

 17,00 

 

Sardines en habit croustillant ----------------------------------------------------------------------------- 

Sauce maison, citron 

18,00 

Carpaccio de bœuf à l’italienne --------------------------------------------------------------------------- 

Copeaux de parmesan, copeaux de truffe noire, pignons de pin 

19,50 

Délice de Crustacés en friture Maison -------------------------------------------------------------- 

Calamars, poulpe, scampis, sauce maison, citron 

19,50 

Tartare de gambas aux saveurs fraîches------------------------------------------------------------ 

Avocat, citron 

20,00 

Tentacules de poulpe ---------------------------------------------------------------------------------------------- 

Huile au paprika, mousseline de patate douce fumée, zeste de citron 

21,00 

 Plats   

Tagliata d’aloyau de Bœuf, Esprit Méditerranéen ------------------------------------------- 

Copeaux de parmesan, roquette, huile parfumée, pâtes al dente à l’ail   

29,00 

Comme une bouchée à la reine ------------------------------------------------------------------------------- 

Filets de volaille de grain, ris de veau, légumes, feuilleté croquant, frites maison 

29,00 

Espadon snacké, parfum de Méditerranée --------------------------------------------------------- 

Huiles parfumée, pommes grenailles, légumes du moment 

30,00 

Tagliatelles aux Scampis poêlés au Martini Blanc------------------------------------------- 

Crème à l’aneth, ail, herbes fraîches 

30,00 

Brochette Mixte « Signature » (en menu + 9€) ----------------------------------------------------- 

Filet pur de bœuf, Filet d’agneau, foie gras poêlé, poivrons, oignons, salade et un 

accompagnement 

39,00 

Desserts 

Voir carte -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  

Assiette de fromages (en menu +5,00) -------------------------------------------------------------------- 15,00 

À la carte 

 OU   

EN MENU 3 SERVICES 55,00  

 Café ou thé offert  

 
Notre sélection de vins avec votre menu (2 verres) +15,00   

Cocktail du mois 12,00  



 

 

NOS Entrées 

NOS PLATS  
Boulet à la Liégeoise------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Préparé maison, servis en cocotte, salade, frites maison, mayonnaise maison 

1p15,50 

2p19,50          

Pavé d’aloyau de bœuf 250g------------------------------------------------------------------------------------ 

Salade et un accompagnement au choix 

27,00 

Le tartare de bœuf ---------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Au couteau, salade, frites maison, mayonnaise maison 

24,00 

Tartare de bœuf « signature » -------------------------------------------------------------------------------- 

Au couteau, additionné de foie gras, salade, frites maison, mayonnaise maison 

31,00 

Filet pur de bœuf Simmental +/- 250g------------------------------------------------------------------- 

Salade et un accompagnement au choix 

36,00 

Filet pur de bœuf Simmental « signature » +/- 250g ------------------------------------------ 

Foie gras poêlé, Guanciale, salade et un accompagnement 

43,00 

Pâtes à la Truffe « signature » ------------------------------------------------------------------------------- 

Spaghetti, copeaux de truffe noire, filet pur de bœuf, foie gras 

31,00 

Pâtes Carbonara « signature » ------------------------------------------------------------------------------- 

Spaghetti, jaune à l’œil de bœuf, pecorino romano, poivre noir, Guanciale 

21,00 

Magret de canard ----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Sauce japonaise, légumes du moment, pommes grenailles  

33,00 

Burger « Signature » ------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Bœuf d’Angus, foie gras poêlé, fromage « Epoisses Berthaut », sauce maison, frites  

26,00 

Supplément Poêlée de légumes du marché ---------------------------------------------------------- 7,00 

Supplément sauce chaude maison -------------------------------------------------------------------------- 

▪ Champignons Crème 

▪ Poivre Vert 

▪ Béarnaise 

▪ Gorgonzola 

▪ Beurre Café de Paris 

4,00 

Supplément accompagnement -------------------------------------------------------------------------------- 

▪ Frites maison 

▪ Pâtes Al dente 

▪ Pommes Pétées 

▪ Gratin Dauphinois 

4,00 

Croquette au fromage      ---------------------------------------------------------------------------------------- 

Copeaux de parmesan 

1p11,00 

2p16,00 

Ris de Veau ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

Sauce champagne, champignons de saison 

22,00 

Croquette de crevettes grises maison  ---------------------------------------------------------------- 

Bisque parfumée au citron 

1p16,00 

2p22,00 

Duo de croquettes ----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Une croquette au fromage et une croquette de crevettes grises maison 

19,00 

Carpaccio de bœuf à l’italienne -------------------------------------------------------- 

Copeaux de parmesan, copeaux de truffe noire, pignons de pin, tomates séchées 

19,50 



 

 

Notre frigo à viande 

Nos Viandes d’Exception 

Nous sélectionnons avec minutie des viandes d’exception en provenance des 

meilleurs terroirs du monde. Chaque arrivage est soigneusement choisi pour vous 

offrir une qualité et une saveur incomparables. 

Découvrez nos suggestions du moment sur l’ardoise ! 

Toutes nos viandes sont servies avec salade et un accompagnement au choix 

 

Supplément Poêlée de légumes du marché ----------------------------------------------------------- 7,00 

Supplément sauce chaude maison --------------------------------------------------------------------------- 

▪ Champignons Crème 

▪ Poivre Vert 

▪ Béarnaise 

▪ Gorgonzola 

▪ Beurre Café de Paris 

4,00 

Supplément accompagnement --------------------------------------------------------------------------------- 

▪ Frites maison 

▪ Pâtes Al dente 

▪ Pommes Pétées 

▪ Gratin Dauphinois 

4,00 

 

NOS SALADES – Poké Bowls 
Poké Bowl Végétarien       ------------------------------------------------------------------------------------------ 

Riz, avocat, haricots, concombre, mangue 
Sauces :  soja sucrée ou salée, aigre-douce.   

16,00 

Poké Bowl scampis ou saumon  -------------------------------------------------------------------------------- 

Riz, saumon ou scampis, avocat, haricot, concombre, mangue 

Sauces :  soja sucrée ou salée, aigre-douce.   

21,00  

Topping au choix ------------------------------------------------------------------------------------------------------------  

▪ Graines de sésames 

▪ Oignons frits  

▪ Noix de cajou  

▪ Oignons nouveaux 

1,00€ 

Salade Caesar  ------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

Volaille jaune, anchois, croûtons, sauce maison 

24,00 

Salade « Mauvais Garçons » -------------------------------------------------------------------------------------- 

Sardines panées, pommes de terre, tomates cerises, oignons rouge, basilic, sauce 

maison 

26,00 

 

  



 

 

Nos PLATS ENFANTS 

Le boulet liégeois ------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Servi avec compote maison de pommes et frites maison 

14,00 

Pâtes du moment  -------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

14,00 

Tenders de volaille jaune maison --------------------------------------------------------------------------- 

Servis avec compote de pommes maison et frites maison 

15,00  

Cheeseburger -------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Bœuf d’Angus, cheddar, garniture, sauce ketchup, frites maison 

15,00 

 

NOS DESSERTS 

 

Traditionnelle dame blanche ---------------------------------------------------------------------------------- 

Glace vanille maison, coulis au chocolat, chantilly maison 

10,00  

Colonel-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Sorbet citron maison arrosé de vodka Absolut (+ 4,00 € vodka Grey Goose) 

9,00 

Crème brulée ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------   

Vanille Bourbon, meringue italienne 

10,00 

Pain perdu -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Glace vanille maison 

10,00 

Moelleux au chocolat ----------------------------------------------------------------------------------------------- 

Caramel au beurre, glace vanille maison 

11,00 

Baklava à la pistache ------------------------------------------------------------------------------------------------ 

Fourrée à la glace vanille maison 

12,00 

Notre Café Gourmand------------------------------------------------------------------------------------------------ 

Mini crème brulée, macaron, mini pain perdu 

12,00 

Sorbets maison du moment --------------------------------------------------------------------------------------- 

Parfums dépendants des fruits de saison 

12,00 

L’assiette de fromages ---------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

15,00 


